
あゆみ野ＥＣセンターを覗きに行こう！あゆみ野ＥＣセンターを覗きに行こう！
新オープン！新オープン！

2024年8月から稼働を始めた「あゆみ野ＥＣセンター」。
約1000坪の大きなセンターの中は、一体どのようになっているのでしょう？
独自のアピールポイントや、今抱えているリアルな課題について
教えていただきました！

あゆみ野ＥＣ物流センターとは？

阪和自動車道の岸和田インターから約550ｍの場所に位置する新しいセンターです。
物研の5つ目の拠点であり、坪数は約1000坪。
8月1日からネット回線などを整備し、8月10日から本格的に荷物が運び込まれました。
人数はセンター長も含めて７名と少なく、今後増員する予定です。
現在センター長を務めるのは、5月に物研に入社した山下三雄さん。
動き出したばかりのセンターで不慣れなことも多いと思いますが、
物流業界に携わってこられた経験があります。
丁寧なコミュニケーションを大切にしながら、
真面目に日々の業務に取り組んでいらっしゃいます。

８月オープンの新しい拠点です！

独自のアピールポイント

あゆみ野ＥＣセンターはテナント型の倉庫の1区画を使用しているため、他のテナントの方々と
共同で利用できるカフェテリア、コインランドリー、コインシャワーがあります。カフェテリアでは
皆でお昼ご飯を食べたり、休憩したりできますし、コインシャワーを使えば退勤後にシャワーを
浴びて帰ることも可能。設備面はとても充実していると思います。

テナント型倉庫ならではの共同設備その 1

平面的な造り、かつとても広い倉庫であるため、倉庫内の移動用のために電動キックボードを
1台導入しました。物を見に行くときの事務所と現場の往復に使用することで、時間を短縮できて
いると実感しています。電動キックボードに苦手意識があるスタッフもいましたが、乗り方のコツを
教え合い、今では全員が乗りこなしています。倉庫内だけでなく近所のコンビニへ行くときにも
使用でき、とても便利です。

広い倉庫内をキックボードで移動その 2

あゆみ野ＥＣ物流センターの向かいには、ららぽーと和泉店があり、その隣には
コストコ和泉倉庫店があります。スタッフにとっては、まさに買い物がしやすい
便利な立地。新規スタッフ募集の際のアピールポイントにもなると思います。

買い物に困らない好立地その 3

現在の課題

オープンと同時に入社したスタッフが多いため、そのような方々の経験値をアップ
させることが第一の課題だと考えています。人員確保のため、すでに新しいスタッフ
の募集を始めていますが、そこで重要になることは「教育」です。たとえば、お客様
の商品に異常を見つけたとき、どのタイミングで報告するかというイレギュラー
な対応は、経験値があるスタッフでなければ正しく判断することができません。
今いるスタッフの経験値を上げ、新しいスタッフを正確に教育できるよう準備を
したいと思っています。
また、物研はスタッフの8割が女性であり、応募者も主婦層の女性が多い傾向に
あります。ホームページや社内報で女性スタッフが働いている様子、倉庫内の
様子を見て、ぜひ興味を持っていただきたいと思います。

オープニングスタッフの経験値アップ

現状では倉庫の3分の2が

埋まる予定であるため、

残りの3分の1を埋めるために、

お客様対応の幅を広げたいと思っています。

そして目標は、隣の空き区画約2000坪を

物研のスペースとして広げることです！

今後の目標
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過ごしやすい秋が近づいてきました。

皆さんにとっての「〇〇の秋」はどのようなものですか？

今回は2名の方に「〇〇な秋」の思い出を

ご紹介していただきます！

〇〇の秋といえば？

食食 欲欲 のの 秋秋
秋になると、長女は「さつまいもが食べたい！」、

次女は「柿が食べたい！」と食べ物のことばかり言ってきます。

旬の食べ物をたくさん食べてエネルギーを
たんまりと蓄え、家族全員、健康に過ごすこと
ができています！

美味しい食べ物が

たくさん！

食欲の秋の魅力

娘に「さつまいもで大学芋を作りたい」
と言われたため、一緒に作ってみたいと
思います。

秋らしさ全開の

さつまいもで

今年の秋にしたいこと

毎年恒例！
毎年恒例！
毎年恒例！
毎年恒例！

香月 菜実 さん

か つ き        な み

本 社

〇〇の秋といえば？

音音 楽楽 のの 秋秋
音楽とディズニーが大好きで「こういう新しい楽しみ方もしてみたい！」

と思い、初めてクラシックを聴きにディズニーオンクラシックを

鑑賞しました。まず、幻想的なステージのライトの光がすごいなと思いました。

ディズニーの中でも知っている曲や、逆に知らなかった曲でも世界
観に引き込まれるくらい感動したのを覚えています。普段はオーケ
ストラ演奏を聴く機会がないため、とても良い体験になりました。

普段は味わえない体験
音楽の秋の魅力

夏は暑さから外出するのも嫌だったため、今年の秋は
バドミントンやキャッチボールで楽しく運動しながら、お弁
当を持って紅葉の景色を楽しみたいなと思っています。

秋はアクティブに
今年の秋にしたいこと

阿部 保笑美 さん

あ べ           ほ え み

和泉物流センター
初めてク

ラシック
を

聴きに！初めてク
ラシック

を

聴きに！初めてク
ラシック

を

聴きに！初めてク
ラシック

を

聴きに！

トルマリンといっても、その色彩は実に多彩でバリエーション
に富んでいます。特に鮮やかな蛍光色を放つ青や緑のパラ
イバトルマリンは、その美しさと貴重さから近年大変人気の
ある宝石の一つです。
トルマリンの宝石言葉は「希望」「無邪気」「潔白」「友情」

「広い心」など。特にピンクトルマリンは愛の石とも呼ばれて
います。恋愛に関して前向きになれる力や、身につける人を
より美しく見せる力があるパワーストーンとしても人気があり
ます。
トルマリンの特徴は、多彩な色彩です。例えばルビーの赤、
サファイアの青などのように基調となる色はありません。その
カラーの多彩さから「トルマリンには全ての色がある」と言わ
れるほど。この理由は、大変複雑な化学組成によってできて
いるからだそうです。成分が微妙に入れ替わったものが多数
存在するため、その色彩が多種多様になるのです。

10月の誕生花としてご紹介するのは「バラ」。何枚も花びらを重ねた様子が美しく、古く
から世界中で人々を魅了し続けている花です。バラは昼夜の寒暖差が大きいほど色が
濃く出るため、秋以降に咲くバラは発色がとても美しいとされています。秋に咲くバラは

「秋バラ」とも呼ばれ、香りが長続きするといった特徴もあります。
バラ全体の花言葉は、「愛・美」など。まるでバラの見た目を体現しているような意味
合いですね。怖い意味の花言葉はないため、誕生日プレゼントをはじめとするお祝い
のフラワーギフトにおすすめです。

■赤 「愛情・情熱・
   あなたを愛しています」

■オレンジ
■イエロー
■ピンク
■白

「絆・信頼」
「友情」
「感謝・しとやか・上品」
「深い尊敬」

色ごとの花言葉
●1本
●2本
●3本
●6本
●11本
●12本

一目ぼれ、あなたしかいない
この世界はあなたと私だけ
愛しています、告白
お互いに愛し、分かち合っていきましょう
最も愛おしい人
ダズンローズ（私と付き合ってください）

恋人やパートナーへ(彼氏・彼女・妻・夫など)

月10 誕生石 トルマリン 月10 誕生花 バラ

このコーナーでは、今月の誕生石や、誕生日にまつわるアイテムを紹介します。このコーナーでは、今月の誕生石や、誕生日にまつわるアイテムを紹介します。
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秋鮭のホイル焼き
使用した秋の味覚

秋鮭
あゆみ野センター

❶アルミホイルにしめじ、玉ねぎ、鮭の順で入れる。
❷バターを入れ、醤油を上からかけたらアルミホイルを閉じる。
❸フライパンに少量の水を入れ、❷を入れて火にかける。
❹ときどき中身を確認しながら、できあがるのを待つ。

料 理 手 順

ホクホク甘〜い！

使用した秋の味覚

さつまいも
クール堺

料 理 手 順
❶さつまいもと鶏もも肉を一口大に切る。
❷鍋に水、ほんだしを入れ中火で加熱。煮立ったら❶を入れ1分

ほど火を通す。
❸弱火にして味噌を溶かし入れ、温めたら火からおろす。
❹器に盛りつけてねぎを散らし完成！

新秋さつまいものお味噌汁！

の味覚を使った秋旬の の味覚を使った秋旬の の味覚を使った秋旬の の味覚を使った秋旬の
秋といえば食欲の秋！
池田さんと武原さんに旬の食材を使った
料理とレシピを教えていただきました。
みなさんも旬が過ぎてしまう前に、
秋の味覚を楽しんでみてはいかがでしょうか？

秋といえば食欲の秋！
池田さんと武原さんに旬の食材を使った
料理とレシピを教えていただきました。
みなさんも旬が過ぎてしまう前に、
秋の味覚を楽しんでみてはいかがでしょうか？

必要な材料

・秋鮭 
・しめじ

1切
適量

・玉ねぎ
・バター 

適量
適量
適量
適量

・醤油 適量
・さつまいも
・鶏もも肉
・舞茸

適量
200g 
適量 

・ねぎ
・水

適量 
適量

・ほんだし
・味噌

小さじ2/3
大さじ1

池田 裕子 さん
い け だ      ゆうこ

武原 留美 さん
た け はら      る み

必要な材料（2人前）

簡単に作れるため
オススメです！ 毎日のお味噌汁を

旬のお野菜で！
心も身体もほっこりレシピです！


